
Grădina noastră de legume crescute natural și selecția atentă a materiilor prime din zona 
noastră sunt dovada faptului că ne străduim să aducem în farfurii ingrediente de cea mai 

bună calitate și proveniență!

Vă mulțumim că ne-ați ales!

Ne bucurăm foarte mult că ne sunteți oaspeți și sperăm din tot sufletul că tot ceea ce veți 
servi la noi să fie pe placul vostru. Nu putem fi siguri de asta, dar voi puteți fi siguri că, de 

16 ani, punem multă iubire în tot ceea ce facem pentru a vă întâmpina!

Cu respect și prețuire, familia Capuano și minunatul ei personal!

Bine ați venit!

Locul tău de bine!

Dragă familie,

Ne bucurăm să vă avem alături și apreciem că ați ales restaurantul nostru pentru 
a petrece timp de calitate cu cei dragi.

Pentru siguranța copiilor dumneavoastră, vă rugăm să îi supravegheați și să îi 
însoțiți atunci când se deplasează prin restaurant. Ospătarii transportă preparate 
fierbinți și pahare fragile, iar un moment de neatenție poate duce la accidente.

Înțelegem că acest lucru poate fi uneori dificil, dar suntem siguri că împreună 
putem face ca experiența la restaurant să fie una plăcută pentru toată lumea. De 
aceea, pentru joacă în siguranță, vă așteptăm cu drag în spațiul nostru special 
amenajat din grădină, atunci când vremea permite.

Vă mulțumim pentru înțelegere și colaborare!



Platou tradițional (recomandat 2-4 persoane) 670g
slăninuță, mușchiuleț porc, jambon crud-uscat, brânză de vaci cu verdețuri, 
cârnați, tobă, caș, brânză cu busuioc, legume 138 lei
Alergeni: 7

Aperitive

Humus cu ulei aromat 300g
năut, pastă susan, usturoi, chilly, ardei 28 lei
Alergeni: 11

Salată de vinete cu ceapă roșie și mini focaccia 200g
vinete, ceapă, mini focaccia 25 lei
Alergeni: 1

Humus cu creveți 350g
năut, pastă susan, usturoi, ardei, creveți, 
roșii 45 lei
Alergeni: 2, 11. (15)

Humus cu legume la grătar 400g
năut, pastă de susan, usturoi,
legume la grătar 36 lei
Alergeni: 11



Mămăliguță cu hribi 150g/200g
mămăliguță, hribi, ceapă 40 lei

Ficăței cu mămăliguță 250g
mămăliguță, ficăței de pui, ceapă 29 lei

Cașcaval pané 200g
cașcaval, ou, pesmet, salată 37 lei
Alergeni: 1, 3, 7

Mămăliguță cu brânză și smântână 250g
mămăliguță, brânză de vaci, smântână 29 lei
Alergeni: 7

Falafel cu piure și sos pesto 300g
năut, susan, cartofi, morcov, țelină, măr, nucă 29 lei
Alergeni: 8, 9, 11

Pateu din ficat de pui cu mini focaccia 120g
felii de focaccia, ficat de pui, ceapă, morcovi, 
usturoi, unt 27 lei
Alergeni: 7



Orez

Orez cu broccoli 250g
orez, broccoli, ulei de măsline 30 lei

Orez cu fructe de mare 350g
orez, creveți, calamar, tentacule de calamar, scoici, pătrunjel 56 lei
Alergeni: 2, 14. (15)

Orez cu creveți și dovlecei 350g
orez, creveți, dovlecei, ardei iute 47 lei
Alergeni: 2. (15)

Orez cu hribi 350g
orez, hribi, pătrunjel, unt și parmezan 42 lei
Alergeni: 7

Supe

Smântână 50g 6 lei

Ardei iute buc. 4 lei

Ciorbă de găină cu tăieței de casă 400g 28 lei

Ciorbă cu afumătură 400g 28 lei

Ciorbă țărănească de legume 400g 22 lei

Dresală de cartofi 400g
Alergeni: 7

24 lei

Alergeni: 1, 3



Paste
Linguine cu fructe de mare 300g
paste, creveți, calamar, tentacule calamar, scoici, ardei iute 54 lei
Alergeni: 1, 2, 14. (15)

Lasagna 300g
paste, sos de carne, sos bechamel, parmezan 48 lei
Alergeni: 1, 3, 7

Spaghete carbonara 250g
spaghetti, bacon, ou, parmezan 
(smântână la cerere)

38 lei

Alergeni: 1, 3, 7

Spaghete cu sos de roșii 200g
spaghetti, sos de roșii, busuioc 26 lei
Alergeni: 1

* Timpul mediu de așteptare variază pentru paste între 15-20 de minute, iar 
pentru orez între 25-35 minute, deoarece acestea se pregătesc pe moment 
și, după cum știți, timpul de fierbere este mai lung pentru orez decât pentru 

paste. Gustul și consistența lor vor răsplăti răbdarea dumneavoastră!

Linguine cu creveți și sos de 
roșii 300g
paste, creveți, sos de roșii, usturoi 44 lei
Alergeni: 1, 2. (15)

Fusilli cu sos de brânzeturi 250 g
paste fusilli, sos de brânzeturi 38 lei
Alergeni: 1, 7



Porc
Platou cald țărănesc (recomandat 2-4 persoane) 750g
mici, piept de pui, cârnați de casă, ceafă de porc, slăninuță, 
cartofi prăjiți, muștar, castraveți murați 140 lei
Alergeni: 10

Coaste de porc cu cartofi la cuptor și sos picant 700g
coaste de porc, cartofi, sos picant 82 lei
Alergeni: -

Ceafă de porc la grătar cu cartofi la cuptor 350g 
ceafă de porc, cartofi 39 lei
Alergeni: -

Șnițel din mușchiuleț de porc cu cartofi prăjiți 400g
mușchiuleț de porc, pesmet, ou, cartofi 54 lei
Alergeni: 1, 3

Mușchiuleț de porc la grătar cu cartof gratinat și sos de piper verde 350g
mușchiuleț de porc, cartof gratinat cu brânzeturi, piper verde 63 lei
Alergeni: 7

Cotlet de porc cu os în crustă crocantă,
cartofi la cuptor și castraveți murați 
350/150/75g
cotlet de porc, pesmet, ou, cartofi, 
castraveți murați 69 lei
Alergeni: 1, 3

Ceafă fragedă la cuptor cu sos, piure 
și castraveți murați 400g
ceafă de porc, sos, piure de cartofi, 
castraveți murați 42 lei
Alergeni: 7



Tochitură moldovenească 450g 
carne de porc, mămăliguță, brânză burduf, ou 57 lei
Alergeni: 3, 7

Mușchiuleț de porc cu sos de hribi și cartof gratinat 380g
mușchiuleț de porc, hribi, ceapă, cartof gratinat cu brânzeturi 65 lei
Alergeni: 7

Cârnați de casă la grătar 200g 32 lei

Mititei boierești de vită și porc 60g (1 buc) 9 lei
cu muștar și pâine
Alergeni: 1, 10

Mititei boierești de vită și oaie 60g (1 buc) 10 lei
cu muștar și pâine
Alergeni: 1, 10



Vită

Mușchi de vită cu legume la grătar 350g
mușchi de vită, dovlecel, vinete, ardei, ceapă, ciuperci 87 lei
Alergeni:- (15)

Mușchi de vită cu cartof gratinat și sos gorgonzola 300g
mușchi de vită, gorgonzola și smântână 102 lei
Alergeni: 7. (15)

Mușchi de vită cu cartof gratinat și sos de hribi 300g 
mușchi de vită, hribi și ceapă 95 lei
Alergeni:- (15)

Mușchi de vită cu cartof gratinat 
și sos de piper verde 300g
mușchi de vită, piper verde și sos brun 95 lei
Alergeni: 7. (15)

Rasol de vită cu sos legume și 
piure de cartofi 400g
rasol de vită, morcov, ceapă, țelină,
cartofi 75 lei
Alergeni: 9

Ceafă Wagyu la grătar cu cartofi la cuptor, 
salată verde și castraveți murați
ceafă de vită Wagyu la grătar, cartofi la cuptor, 
salată verde, castraveți murați 40 lei /100g
Alergeni:- 

Antricot de vită Argentina cu cartofi și salată 350g
antricot de vită Argentina la grătar, cartofi, salată verde 145 lei
Alergeni:- 



Pasăre
Piept de pui gratinat cu legume și mozzarella, cartofi prăjiți și 
castravete murat 350g
pui, morcov, țelină, ardei, cartofi, castraveți 45 lei
Alergeni: 9

Piept de pui lonel cu cartofi la cuptor 300g
șnițel din piept de pui umplut cu unt, pătrunjel și usturoi, cartofi 42 lei
Alergeni: 1, 3, 7. (15)

Piept de pui umplut cu șuncă și cașcaval, piure și castraveți murați 350g
piept de pui, șuncă, cașcaval, piure de cartofi, castraveți murați 44 lei
Alergeni: 7. (15)

Piept de pui la grătar cu piure de cartofi 280g
piept de pui, cartofi și lămâie 36 lei
Alergeni:- (15)

Ciulama de pui cu mămăliguță 350g
piept de pui, ceapă, smântână, făină de grâu, făină de porumb 40 lei
Alergeni: 1, 7

Rulouri de pui cu cartofi la cuptor și roșii 250g
piept de pui, bacon, cașcaval, cartofi 
la cuptor, roșii 48 lei
Alergeni: 7. (15)

Șnițel de pui cu cartofi prăjiți 300g
piept de pui, ou, pesmet, cartofi prăjiți și 
lămâi 44 lei
Alergeni: 1, 3. (15)

Pulpă de rață cu cartof gratinat, 
salată de varză și sos de vin 350g
pulpă de rață, varză, cartof gratinat cu 
brânzeturi 72 lei
Alergeni: 3, 7. (15)

Pui crispy cu cartofi prăjiți și sos 
de usturoi 300g
piept de pui, ou, pesmet, cartofi prăjiți și 
sos de usturoi 44 lei
Alergeni: 1, 3. (15)



Fructe de mare
Supă cu fructe de mare 400g
creveți, calamar, caracatiță, scoici, 
sos roșii, pâine prăjită 69 lei
Alergeni: 1, 2, 4. (15) 

Creveți pane cu sos de usturoi 250g
creveți, făină de grâu, lămâie, sos de 
usturoi 52 lei
Alergeni: 1, 2. (15)

Fructe de mare pané 220g
creveți, calamari şi tentacule de calamar, făină, lămâie 105 lei
Alergeni: 1, 4, 7. (15)

Creveți în sos de unt și 
lemongrass 300g
creveți, ardei gras, citrice, ceapă, lemongrass, 
unt, ghimbir 69 lei
Alergeni: 4. (15)

Creveți picanți pil-pil 300g
creveți, usturoi, ardei iute, sos de 
roșii 45 lei
Alergeni: 2. (15)



Platou cu fructe de mare și legume julien 400g
creveți, caracatiță, calamar, glasate în sos ușor picant, sos de citrice, 
julien de morcov, dovlecel, țelină 112 lei
Alergeni: 2, 4. (15)

Tentacule de calamar la grătar cu piure 
de cartofi și sos aromat 400g
tentacule calamar, cartofi, roșii cherry, usturoi, 
pătrunjel 118 lei
Alergeni: 14. (15)

Calamari pané 150g
calamari rondele, făină, lămâie 52 lei
Alergeni: 4, 7. (15)



Pește

File șalău sălbatic pané cu piure 350g
șalău sălbatic, cartofi, pesmet, unt 64 lei
Alergeni: 1, 4, 7. (15)

File de somon cu legume la grătar 350g
file de somon, dovlecel, vinete, ardei, ceapă, ciuperci 89 lei
Alergeni: 4. (15)

File păstrăv prăjit cu mămăligă 350g
file de păstrăv prăjit cu mămăliguță, lămâie 58 lei
Alergeni: 4. (15)

Tartar de somon cu avocado 200g 74 lei
Alergeni: 4. (15)

Nisetru cu legume la grătar 250/200g
nisetru, ciuperci, ardei, dovlecei, 
vinete, ceapă 84 lei
Alergeni: 4. (15)

File de calcan prăjit cu mămăliguță și usturoi 300g
file de calcan fără piele, făină de porumb, usturoi, mămăliguță 94 lei
Alergeni: 4. (15)

File de somon în crustă de susan, 
piure de cartofi și broccoli 400g
file de somon, semințe de susan, piure de cartofi, 
broccoli 85 lei
Alergeni: 4, 7, 11. (15)

File de doradă cu legume la grătar 350g
file de doradă, dovlecel, vânătă, ceapă, ardei, 
sparanghel 80 lei
Alergeni: 4. (15)



Salată

Garnituri
Cartofi prăjiți 150g 12 lei

Cartofi la cuptor cu rozmarin 200g 12 lei

Cartofi gratinați la cuptor 100g 12 lei

Piure de cartofi 200g 11 lei

Broccoli natur 200g 18 lei

Broccoli picanți 200g 20 lei

Legume la grătar 250g 22 lei
legume la grătar după sezon: dovlecei, vinete, roșii, ardei, ceapă

Salată cu piept de pui 450g 45 lei
piept de pui la grătar, salată verde, roșii, castraveți, ardei gras, măsline, lămâie, 
maioneză și ou

Salată grecească 400g 38 lei
roșii, castraveți, ceapă, măsline, ardei gras și brânză feta

Salată vitamina 350g 29 lei
salată verde, varză, castraveți, roșii, avocado, năut, sfeclă roșie, semințe

Salată Waldorf 270g 26 lei
rădăcină de țelină, măr, nucă, iaurt și lămâie

Salată de varză 150g 12 lei

Salată roșii și castraveți 250g 14 lei

Piure de cartofi cu trufe 200g 14 lei



Diverse

Mămăliguță 300g 8 lei

Pâine 150g 5 lei
Alergeni: 1

Pâine de casă 150g 6 lei
Alergeni: 1

Sosuri

Sos de usturoi cu maioneză 100g 8 lei

Mujdei 40g 6 lei

Maioneză 100g 7 lei

Ketchup 100g 6 lei

Sos Hamburger 100g 7 lei

Sos Hrean 50g 7 lei

Sos Sweet Chilly 50g 13 lei

6 leiMuștar 40g
Alergeni: 10

Sos Tartar 100g 7 lei

Pinsa
Pinsa este un preparat culinar de origine italiană, mai precis din regiunea Lazio
(care include și capitala, Roma). Este considerată o evoluție a clasicei pizza, având
un aluat mai ușor și crocant, delicat la exterior cu o textură pufoasă în interior.

Ce este pinsa?

Amestec de făinuri: făină de grâu, de 
orez și de soia, care îi oferă o textură 
mai aerată și un conținut redus de 
gluten față de pizza tradițională. 

Se folosește o cantitate redusă de 
drojdie, iar aluatul este lăsat să 
fermenteze îndelung, uneori până 
la 72 de ore, pentru a-i spori 
digestibilitatea.



Pizza

Pizza țărănească 650g
sos de roșii, mozzarella, cârnați tăiați din satâr, 
pastramă de mușchiuleț porc, slăninuță, 
ceapă roșie, ardei roșu 65 lei
Alergeni: 1, 7

Pizza cu pui 550g
sos de roșii, mozzarella, piept de pui 47 lei
Alergeni: 1, 7

Pizza diavola 550g
sos de roșii, mozzarella, salam picant 46 lei
Alergeni: 1, 7

Pizza cu șuncă și ciuperci 600g
sos de roșii, mozzarella, șuncă, ciuperci 44 lei
Alergeni: 1, 7

Pizza cu brânzeturi 600g
sos de roșii, mozzarella, gorgonzola, 
parmigiano 62 lei
Alergeni: 1, 7

Pizza margherita 500g
sos de roșii, mozzarella  38 lei
Alergeni: 1, 7

Focaccia cu parmezan 200g 22 lei
Alergeni: 1, 7

Focaccia 200g 
16 lei

Alergeni: 1
aluat pizza, ulei de măsline

Focaccia cu roșii cherry 
de grădină (în sezon) 300g

25 lei
Alergeni: 1
focaccia, roșii cherry cubulețe, ulei de măsline, busuioc, oregano

Sos Pizza 100g 5 lei

Alergeni: 1
dulce sau picant

Cu doar 8 lei în plus, poți înlocui blatul 
clasic al pizzei cu un aluat PINSA – 

mai ușor și mai digerabil!



Desert

Înghețata casei  150g
înghețată de vanilie, caise uscate, ciocolată, prune uscate, biscuiți, stafide, 
alune de pădure, migdale 29 lei
Alergeni: 1, 7, 8

Clătite cu brânză și smântână 
gratinate la cuptor 350g

clătite, brânză, smântână, stafide 32 lei
Alergeni: 1, 3, 7

Tartă caldă cu mere și înghețată  150g
tartă cu mere, înghețată 27 lei

Alergeni: 1, 7

Clătite cu Nutella 300g
clătite, Nutella 24 lei
Alergeni: 1, 3, 7

Papanași cu smântână și dulceață 390g
2 buc.  28 lei
Alergeni: 1, 3, 7

Papanași cu Nutella 390g
2 buc.  35 lei
Alergeni: 1, 3, 7

Clătite cu dulceață 300g
clătite, dulceață 20 lei
Alergeni: 1, 3, 7



Tiramisu  170g 22 lei
Alergeni: 1, 3, 7

Sufleu cald de ciocolată cu înghețată de vanilie 160g
ciocolată, ou, unt, făină, înghețată de vanilie 33 lei
Alergeni: 1, 3, 7

Lapte de pasăre 150g
ou, lapte 24 lei

Alergeni: 3, 7



meniu băuturi

Locul tau de bine!



Ceaiuri naturale în infuzie
Băutura magică a vieții
bucăți de mere, echinaceea, iarbă de lămâie, sporiș, petale de trandafir 
- infuzie 6-10 minute

21 lei

Veșnic tineri 
rădăcină de lemn dulce, yerba mate, scorțișoară de Ceylon, fenicul, verbena, urzică, 
mentă, ginseng, aloe vera confiată, frunze de coacăz - infuzie 8 minute

21 lei

Fructe și legume
mere, stafide, bucăți de morcov, sfeclă roșie, ananas, papaya, frunze de 
moringa, coaja de lămâie - infuzie 8-10 minute

21 lei

Perla gastrică
digestiv: mușețel, mentă piperita, coada-șoricelului, gălbenele, melissa

21 lei

Dragonul fericirii
ceai verde sencha, ceai verde China wu-lu, ceai verde ming mee, iasomie, petale de 
floarea-soarelui, flori de soc, zmeură - infuzie 5 minute

21 lei

Vrăjitoarea din pădure
 honeybush verde, bucăți de mere, soc negru, frunze de zmeură, căpșuni, coacăze negre 
- infuzie 3-5 minute

21 lei

Stea de seară
relaxare: mere, frunze de afine, ghimbir, coajă de portocală, scorțișoară, frunze de 
păducel, sunătoare, mușețel, flori de portocal, flori de passiflora, rădăcină de valeriană, 
cardamon - infuzie 6 minute

21 lei

Fenicul 
pentru tulburări digestive - infuzie 10-15 minute

20 lei

Frunze de urzică
pentru corp sănătos - infuzie 7 minute

20 lei

Flori de gălbenele
antiinflamator - infuzie 10 minute

20 lei

Mentă piperita
calmează organele interne și problemele gastrice - infuzie 10 minute

20 lei

Mușețel 
relaxant - infuzie 15 minute

20 lei

Sunătoare 
susține psihicul, digestia și vindecarea - infuzie 15 minute

20 lei

350 ml



Răcoritoare

Acviferul hidromineral carbogazos, de mică extindere, este localizat în gresii și 
microconglomerate cretacice, aparținând celei mai interne părți a flisului carpatic - Pânza 
de Ceahlău. În prezent, apa se extrage dintr-un foraj de mică adâncime, la o temperatură de 
8 grade Celsius.
„Mathild” este o apă minerală naturală carbogazoasă, hidrogenocarbonatată sodică, 
calcaroasă, cu un conținut mediu de săruri dizolvate.

Mathild de Bodoc
(apă minerală naturală din zăcământul Bodoc)

330ml 8 lei

Pepsi  

Pepsi Vintage 250ml 14 lei

Mirinda 250ml 12 lei

Pepsi Zero Zahăr 250ml 12 lei

Prigat 250ml 14 lei

Energizant 150ml 16 lei

Evervess 250ml 12 lei

Apă Minerală / Plată 330ml 10 lei

Apă Minerală / Plată 750ml 16 lei

7 UP 250ml 12 lei

Ceai Rece Piramida 700ml 22 lei

Apa ARMONIA by Aristocratis
Plată / Carbogazoasă

750ml   9 lei

250ml 12 lei
Cola / Twist



Limonadă cu căpșuni 300ml 20 lei

Limonadă cu mentă 300ml 18 lei

300mlLimonadă cu zmeură 20 lei

Limonadă cu fructul pasiunii 300ml 20 lei

Limonadă 300ml 16 lei
 900ml 35 lei

Sucuri Proaspete

Fresh portocale 22 lei300ml

Espresso 40ml 10 lei

Espresso lungo 70ml 10 lei

Ristretto 25ml 10 lei

Cappuccino 100ml 14 lei

Cappuccino decaffeinato 100ml 15 lei

Decaffeinato 50ml 12 lei

Ciocolată caldă 350ml 20 lei

Caffe latte 100ml 15 lei

Cafea



Cocktail

Arizona Fresh 
0%vol/185ml
Sirop de lime, suc de portocale, 
suc de ananas 18 lei

non-alcoolice

Cinderella  
0%vol/185ml
Grenadine, suc de ananas, suc 
de portocale 18 lei

Zombie 
13%vol/180ml
Sirop de lime, Triple Sec, 
grenadine, rom, suc de 
portocale, suc de ananas

28 lei

alcoolice

Sex on The Beach  
9%vol/185ml
Sirop de lime, vodcă, Triple 
Sec, suc de ananas, suc de 
portocale 25 lei

Naked Lady 
13%vol/110ml
Sirop de lime, tequila, rom, 
suc de ananas 24 lei

Hurricane 
13%vol/185ml
Sirop de lime, grenadine, 
rom, vodcă, tequila, suc de 
portocale 26 lei

Atomic Dog 
12%vol/185ml
Sirop de lime, Triple Sec, 
rom, suc de ananas 24 lei

Tropical Sun 
12%vol/185m
Grenadine, tequila, rom, suc de   
portocale 26 lei



Vodka Orange 
12%vol/185ml
Vodcă, suc de portocale

22 lei

Sweet Lady  
12%vol/185ml
Sirop de lime, Triple Sec,
tequila, suc de ananas

28 lei

Tequila Sunrise  
9%vol/185ml
Grenadine, tequila, suc de 
portocale 24 lei

Red Scorpion 
11%vol/185ml
Triple Sec, sirop de lime, 
grenadine, vodcă, rom, suc 
de ananas, suc de portocale

24 lei

Campari Orange 250ml
cu fresh de portocale 29 lei

Aperol Spritz 250ml
Prosecco, aperol, apă minerală 29 lei

Light Sunrise  
20%vol/110ml
Grenadine, sirop de lime, 
vodcă, suc de portocale

22 lei

Absolute Fluffy 
10%vol/185ml
Sirop de lime, vodcă, suc de 
ananas 22 lei

Margarita 
27%vol/95ml
Triple Sec, sirop de lime, 
tequila 29 lei

King Scorpion 
10%vol/185ml
Triple Sec, sirop de lime, 
rom, suc de portocale 24 lei



Bere

Bere draft
Birra Moretti Bionda 400ml 16 lei
alcool 4,6%

Bere la sticlă

Birra Moretti 500ml 16 leialc 4,6%

Nemțeana Blondă 500ml 16 leialc 5%

Nemțeana Fără Alcool 500ml 16 leialc 0%

Nenea Iancu Blondă Specială 500ml 19 leialc 4,9%

Nenea Iancu Albă 
Nefiltrată din grâu

500ml 19 leialc 5,5%

Paulaner Waissbier  500ml 22 leialc 0%Fără alcool

Paulaner Weissbier 500ml 22 leialc 5,5%
Nefiltrată

Paulaner Munchner Hell 500ml 22 leialc 4,9%
Blondă

Ciuc Radler Zmeură și Lămâie 500ml 14 leialc 0%

Ciuc Radler Lămâie și Lime 500ml 14 leialc 0%

Nenea Iancu 400ml 18 lei
alcool 4,9%



Grappa italiana 50ml 20 lei

Afinată Bran 50ml 19 lei

Prosecco pahar 150ml 16 lei

Liquors - Grappa - Prosecco

Unicum 50ml 17 lei

Limoncello 50ml 20 lei

Jagermeister 50ml 17 lei

Amaro 50ml 17 lei

Pălincă Bran 50ml 26 lei

Bitters Vermouth

Campari
50ml 19 lei

Martini Bianco
50ml 16 lei

Beefeater 
50ml 16 lei

Havana Club
50ml 19 lei

Tequila Camino 
Real Gold
50ml 19 lei



Cognac & Whisky 

Jack Daniel's 
50ml 24 lei

Jack Daniel's SB
50ml 41 lei

Vinars Jidvei VSOP 
50ml 24 lei

Hennessy VS
50ml 37 lei

Vecchia Romagna
50ml 20 lei

Hennessy VSOP 
50ml 51 lei

Cles des Ducs VS
50ml 24 lei

Cles des Ducs XO
50ml 61 lei



J&B Rare 
50ml 17 lei

Beluga Noble
50ml 31 lei

Absolut 
50ml 17 lei

Finlandia
50ml 17 lei

Whisky & Vodka

Glenfiddich 12 ani
50ml 34 lei

Glenfiddich 15 ani
50ml 50 lei



Prosecco Extra 
Dry (demisec)

120 lei

Foss Marai Roos 
Brut (Sec)

135 lei

Zaz Spumant 
Cotnari Alb 
(Demi-Sec)

68 lei

Champagne & Vinuri Spumante

Tămâioasă Românească 
Spumant Cotnari 

Alb (Dulce)
68 lei

Moët & 
Chandon 
Impérial 
Brut (Sec)
290 lei

Foss Marai Prosecco 

Valdobbiadene Brut

(sec) 180 lei

CUVÉE DE PURCARI 

ALB brut 180 lei

CUVÉE DE PURCARI 

ROSE brut 180 lei



Sole Chardonnay 
Barrique Alb (Sec)
140 lei

Sole Rosé 
(Sec)

140 lei

SOLE Viognier
Alb (Sec)

140 lei

Vinul Armonia

Alb demisec
Rose demisec
Roșu demisec

49 lei
750 ml

Cramele Recaș

Solo Quinta 
Rosé (Sec)

195 lei

Implicit Pinot Grigio
Alb (Sec) 100 lei

Implicit 
Rose (Sec) 100 lei

Fetească neagră
Roșu (Sec) 100 lei

Solo Quinta 
Alb (Sec)

195 lei



Crama Purcari

Nocturne
Rosé 
(Sec)

120 lei

Nocturne 
Chardonnay 

Alb (Sec)
120 lei

Nocturne 
Rară Neagră 

Roșu (Sec)
120 lei

Nocturne 
Sauvignon 

Blanc Alb (Sec)
120 lei

Muscat Ottonel Cervus 
Cepturum Alb (Demidulce)

49 lei

Merlot + Pinot Noir Cervus 
Cepturum Roșu (Demidulce)

49 lei

Crama Bogdan

Chardonnay Organic 
Alb (Sec)
79 lei

Rosé Organic 
(Sec)
79 lei

Fetească Neagră 
Organic Roșu (Sec)

79 lei



Crama Hermeziu

C'est Soir Busuioacă de 
Bohotin Alb (Demidulce)

110 lei

C'est Soir Busuioacă 
de Bohotin Rosé (Sec)

110 lei

Podgoria Cotnari

Tămâioasă Românească 
Domenii Alb (Demi-Sec)

89 lei

Euforia Busuioacă de 
Bohotin Rosé (Demidulce)

110 lei

Euforia Busuioacă de 
Bohotin Rosé (Demisec)

110 lei

Euforia Tămâioasă 
Românească Alb (Demisec)

110 lei



Vinuri Italia

Piccini Chianti Selezione 
Oro Sangiovese + 
Cabernet Sauvignon 
Roșu (Sec) 120 lei

Amarone della 
Valpolicella 
Roșu (Sec)

290 lei

Brunello di Montalcino 
Roșu (Sec)
290 lei



Vinul Casei

Vinurile casei sunt atent selecționate dintre soiuri mărețe din podgorii 
generoase. Amestecul de savoare și miresme stârnește senzații 
gustative unice. Delicatețea vinurilor noastre este pronunțată de 
culorile vii și limpezi, iar buchetul subliniază eleganța și calitatea 
materiei prime.

Vin alb demisec

Vin rose demidulce

Vin rose demisec

Vin roșu demisec

250 ml

500 ml

900 ml 

15 lei

25 lei

40 lei

Vin Fiert Alb 
Vin Fiert Rose 
Vin Fiert Roșu 

250 ml 
250 ml
250 ml

15 lei 
15 lei
15 lei



Dragi clienți,

Vă facem cunoscut că unele preparate din meniul nostru pot conține alergeni alimentari. 
Conform Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European și a Consiliului din 20 martie 
2000, alergenii din alimente se pot încadra în următoarele grupe:

1. Cereale care conțin gluten (grâu, secară, orz, ovăz, grâu spelt, grâu mare sau hibrizi ai 

acestora) și produse derivate

2. Crustacee și produse derivate

3. Ouă și produse derivate

4. Pește și produse derivate

5. Arahide și produse derivate

6. Soia și produse derivate

7. Lapte și produse derivate (inclusiv lactoză)

8. Fructe cu coajă, adică migdale, alune de pădure, nuci, anacarde, nuci pecan, nuci de 

Brazilia, fistic, nuci de Macadamia, nuci de Queensland și produse derivate

9. Țelină și produse derivate

10. Muștar și produse derivate

11. Semințe de susan și produse derivate

12. Dioxid de sulf și sulfiti în concentrații de peste 10 mg/kg sau 10 mg/litru

13. Lupin și produse derivate

14. Moluște și produse derivate

15. Obținut din produse decongelate


